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CHẤP THUẬN CỦA HỘI ĐỒNG 

Tên đề tài “Giải pháp nâng cao chất lượng dịch vụ ăn uống của nhà hàng Mekong 

Breeze trong khách sạn Vinpearl Cần Thơ ”, do sinh viên Nguyễn Trương Tố Như thực 

hiện dưới sự hướng dẫn của cô Nguyễn Thị Chiểu. Báo cáo thực tập đã được trình bày và 

được Hội đồng chấm tiểu luận này thông qua ngày…………… 

 

Ủy viên 

 

 

 

 

Thư ký 

Phản biện 1 

 

 

 

 

Phản biện 2 

 

 

 

Cán bộ hướng dẫn 

 

 

 

 

 

Chủ tịch hội đồng 
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NHẬN XÉT CỦA GIẢNG VIÊN HƯỚNG DẪN  

 

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

 ...........................................................................................................................................  

Điểm: …….. 

 

 Cần Thơ, ngày … tháng .. năm 2022 

 Giảng viên hướng dẫn  
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LỜI CẢM ƠN 

 

Trước tiên, em xin chân thành gửi lời cám ơn đến Quý Thầy/Cô Quản trị Dịch vụ 

Du lịch & Lữ hành Trường Đại Học Nam Cần Thơ, đã tận tình giảng dạy, truyền đạt 

cho tôi những kiến thức chuyên sâu về chuyên ngành rất bổ ích. Trên thực tế không có 

sự thành công nào mà không gắn liền với những sự hỗ trợ, giúp đỡ dù ít hay nhiều, dù 

trực tiếp hay gián tiếp của người đi trước. Qua thời gian thực tập 8 tuần tại Vinpearl Cần 

Thơ. Em xin gửi lời cảm ơn chân thành đến các anh chị quản lí, anh chị nhân viên đã 

tận tình giúp đỡ, chỉ ra thiếu sót, truyền đạt thêm những kiến thức và đặc biệt là giúp em 

có cái nhìn tường tận hơn về nhà hàng và khách sạn. Thực tế là những điều rất tuyệt vời 

mà em có được trong thời gian thực tâp tại Vinpearl. 

Thực tập này là thời gian để em thử sức với công việc, định hướng nghề nghiệp 

tương lai cho bản thân. Tự tin hơn khi va chạm môi trường thực tế khi kết thúc chương 

trình học tập của mình. 

Cảm ơn chân thành đến anh Nguyễn Tiến Đạt – người đã trực tiếp hướng dẫn, 

truyền đạt những kiến thức kinh nghiệm quan trọng cần có để em hoàn thành đợt này. 

Tuy nhiên do đây là lần đầu tiên tiếp xúc với công việc thực tế và hạn chế về kinh 

nghiệm nên không thể tránh được những thiếu sót trong quá trình thực tập, rất mong 

được sự bỏ qua của mọi người . 

Đặc biệt em xin gửi lời cảm ơn sâu sắc đến Cô Nguyễn Thị Chiểu, cũng như kinh 

nghiệm nghiên cứu khoa học để em hoàn thành tiểu luận của mình. 

 Cần Thơ, ngày 8 tháng 6 năm 2022 

 Người thực hiện 

 

 

 

 Nguyễn Trương Tố Như 
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TRANG CAM KẾT 

 

Tôi xin cam kết báo cáo thực tập tốt nghiệp này được hoàn thành dựa trên các kết 

quả nghiên cứu của tác giả và kết quả nghiên cứu này chưa được dùng cho bất cứ hoạt 

động nghiên cứu cùng cấp nào khác. 

 

 Cần Thơ, ngày 8 tháng 6 năm 2022 

 Tác giả 

 

 

 

 Nguyễn Trương Tố Như 
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