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LỜI CẢM ƠN 

 
Trong thời gian học tập tại trường Đại học Nam Cần Thơ, được sự truyền đạt 

kiến thức và giúp đỡ của giảng viên Phạm Thanh Triều  đã tận tình và giúp đỡ những 

kiến thức và hiểu biết để em có thể hoàn thành bài tiểu luận này. 

Do vốn kiến thức còn hạn chế nên chắc chắn bài tiểu luận khó có thể tránh được 

những thiếu sót, kính mong Thầy xem xét và góp ý để bài tiểu luận của em hoàn thiện 

hơn 

Em xin chân thành cảm ơn! 

                                                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

TRANG CAM KẾT 

Em xin cam kết toàn bộ nội dung của đề tài là kết quả nghiên cứu của 

riêng em. Các kết quả, số liệu trong đề tài là trung thực và hoàn toàn khách 

quan. Em hoàn toàn chịu trách nhiệm về lời cam đoan của mình. 

 

  

Cần Thơ, ngày 05 tháng 06 năm 2022 

Sinh viên thực hiện 

 

  Trương Châu Pa 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

NHẬN XÉT CƠ QUAN THỰC TẬP 

…………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

NHẬN XÉT GIẪNG VIÊN HƯỚNG DẪN 

 

…………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………  



 

 

 

Lời cảm ơn           

Trang cam kết 

Nhận xét của cơ quan thực tập 

Nhận xét của giảng viên hướng dẫn 
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