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thức, trong bài tiểu luận chắc chắn sẽ không tránh khỏi những thiếu sót. Rất mong
nhận được những nhận xét, ý kiến đóng góp, phê bình từ phía cô về bài tiểu luận
được hoàn thiện hơn.

Em xin chân thành cảm ơn ban giám đốc Nhà Hàng – Khách Sạn Mường
Thanh LUXURY CẦN THƠ đã cho phép và tạo điều kiện thuận lợi để em thực tập
tại công ty.

Lời cuối cùng, em xin chúc Cô nhiều sức khỏe thành công và hạnh phúc ,đạt
được nhiều thành công tốt đẹp trong công việc.

Cần Thơ, ngày 29 tháng 05 năm 2022

Người thực hiện
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Tôi xin cam kết tiểu luận này được hoàn thành dựa trên các kết quả nghiên
cứu của bản thân trong khuôn khổ đề tài “ĐÁNH GIÁ CHẤT LƯỢNG PHỤC
VỤ BUFFET SÁNG TẠI NHÀ HÀNG TÂY ĐÔ THUỘC KHÁCH SẠN
MƯỜNG THANH LUXURY CẦN THƠ ”, dưới sự hướng dẫn của Cô Ngô
Thanh Phương. Tất cả các tài liệu được sử dụng đều có trích dẫn đầy đủ nguồn
tham khảo, nội dung tiểu luận tốt nghiệp là trung thực. Nếu có gì sai, tôi xin cam
đoan hoàn toàn chịu trách nhiệm.
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