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LỜI CẢM ƠN 

Để hoàn thành được bài khóa luận tốt nghiệp này, em chân thành cảm ơn quý 

thầy, cô giáo trong khoa Du Lịch Quản trị nhà hàng khách sạn trường Đại học Nam 

Cần Thơ đã tận tình truyền đạt kiến thức cho em. Với vốn kiến thức được tiếp thu 

trong quá trình học không chỉ là nền tảng cho quá trình nghiên cứu khóa luận mà nó 

còn là hành trang quý báu để em áp dụng vào thực tế một cách vững vàng và tự tin. 

Em xin chân thành cảm ơn Ban giám đốc Ninh Kiều Riverside đã cho phép và 

tạo điều kiện thuận lợi cho em được thực tập và làm việc tại khách sạn. Em xin gửi 

lời cảm ơn đến chị Hồng – Ban hành chính và các anh chị nhân viên trong tổ du 

thuyền đã giúp đỡ em trong suốt thời gian thực tập. 

Đặc biệt, em xin tỏ lòng biết ơn sâu sắc đến thầy Lê Khánh An đã tận tình giảng 
dạy kiến thức chuyên ngành, truyền đạt kinh nghiệm thực tế cho em và hướng dẫn, 
giúp đỡ em hoàn thành bài khóa luận. 

Cuối cùng em kính chúc quý thầy cô dồi dào sức khỏe và thành công trong sự 
nghiệp giảng dạy của mình. Đồng kính chúc các Cô, Chú, Anh, Chị trong Ninh Kiều 
Riverside luôn dồi dào sức khỏe, đạt được nhiều thành công trong công việc. 

Vì kiến thức bản thân còn hạn chế, trong quá trình học tập, hoàn thành bài khóa 
luận em còn nhiều sai sót, kính mong nhận được những ý kiến đóng góp từ quý thầy 
cô. 

Một lần nữa em xin chân thành cảm ơn quý thầy cô, thầy Lê Khánh An đã tận 
tình truyền đạt cho em kiến thức và kinh nghiệm của thầy cô. 

 

Cần Thơ, ngày...01..tháng…06..năm2022 

 Sinh viên thực hiện 

 

 

 

 NGUYỄN KIM NGỌC 
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Tôi cam đoan rằng, đề tài này là do chính tôi thực hiện, các số liệu thu thập và 

kết quả phân tích trong đề tài là trung thực. Tính đến thời điểm này, đề tài không 
trùng với bất kỳ đề tài nghiên cứu khoa học nào. 
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