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LỜI CẢM TẠ 
 

 Để hoàn thành  tốt được bài thực tập tốt nghiệp này, trước hết em xin chân 

thành cảm ơn quý thầy/cô trường Đại học Nam Cần Thơ nói chung và Khoa Du 

Lịch nói riêng đã tận tình truyền dạy cho em trong những năm học tập tại trường 

vừa qua. 

  Chân thành cảm ơn Ban giám hiệu – Trường đại học Nam Cần Thơ, Khoa 

Du Lịch và tập thế quý thầy cô của trường, đặt biệt là thầy cô đã tham gia giảng dạy 

lớp Quản trị dịch vụ du lịch và lừ hành khóa 5 đã chăm sóc giảng dạy, truyền đạt 

những kiến thức và kinh nghiệm. Những kiến thức mà thầy cô đã truyền đạt là 

nguồn tư liệu quý báu để em hoàn thành tốt báo cáo thực tập tốt nghiệp này.  

Đặc biệt, trong suốt  quá trình thời gian làm bài Báo cáo thực tập tốt nghiệp, 

em xin gửi lời tri ân sâu sắc nhất đến cô Ngô Thanh Phương - người đã trực tiếp 

hướng dẫn tận tình cho em hoàn thành tốt bài Báo cáo thực tập tốt nghiệp của mình.  

Ban Giám đốc Nhà hàng- Khách sạn VINPEARL Cần Thơ đã tạo mọi điều kiện 

thuận lợi cho em trong thời gian thực tập. Em xin cảm ơn gia đình, bạn bè và những 

người đã quan tâm, giúp đỡ em trong quá trình hoàn thành bài Báo cáo này. 

 Do kiến thức còn hạn hẹp nên không tránh khỏi những thiểu sót trong cách 

hiểu, lỗi trình bày. Em rất mong nhận được sự đóng góp ý kiến của quý thấy cô và 

Ban lãnh đạo, các anh chị trong công ty để Bài báo cáo thực tập tốt nghiệp đạt được 

kết quả tốt hơn. 

 Một lần nữa em xin chân thành cảm ơn cô Ngô Thanh Phương và chúc cô có 

nhiều sức khỏe và luôn thành công vững chắc trên con đường giảng dạy của mình. 

Cần Thơ, Ngày .....tháng....năm 2021 

Sinh viên thực hiện 

 

 

TRẦN THỊ NHƯ NGỌC 
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LỜI CAM ĐOAN 
 

Tôi cam đoan rằng, đề tài này là do chính tôi thực hiện, các số liệu thu thập và 

kết quả phân tích trong đề tài là trung thực. Tính đến thời điểm này, đề tài không 

trùng với bất kỳ đề tài nghiên cứu khoa học nào. 

Cần Thơ, Ngày .....tháng....năm 2021 

Sinh viên thực hiện 
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