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LỜI CÁM ƠN 

Để hoàn thành báo cáo thực tập tốt nghiệp lần này, em xin gửi lời cảm ơn đến 

quý thầy, cô trong khoa Kỹ thuật – Công nghệ Trường Đại học Nam Cần Thơ. Đặc 

biệt, em xin gửi đến cô Nguyễn Ngọc Quỳnh Như, người đã tận tình hướng dẫn, góp ý 

và giúp đỡ em hoàn thành đề tài báo cáo thực tập này lời cảm ơn sâu sắc nhất. 

Em xin gửi lời cảm ơn đến Công ty TNHH SX – TM – DV Minh Hà đã tạo điều 

kiện thuận lợi cho em tiếp cận thực tế sản xuất và nắm bắt quy trình công nghệ, cũng 

như đã giải đáp những thắc mắc giúp em hoàn thành bài báo cáo này. 

Vì thời gian và kiến thức còn hạn hẹp nên bài báo cáo không thể tránh khỏi 

những thiếu sót, rất mong sự góp ý của quý thầy cô và các bạn, để em rút kinh nghiệm 

và hoàn thành tốt hơn.  

Em xin chân thành cám ơn! 
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DANH MỤC CHỮ VIẾT TẮT 

TNHH SX – TM – DV: Trách nhiệm hữu hạn – Sản xuất – Thương mại – Dịch vụ 

EC: European Commission 

HACCP: Hazard Analysis and Critical Control Point System  

GMP: Good Manufacturing practice 

FDA: U.S. Food and Drug Administration 

KCS: Kiểm tra Chất lượng Sản phẩm 

TCVN: Tiêu chuẩn Việt Nam 

PET: PolyEthylene Terephthalate 

PETP: PolyEthylene Terephthalate 

PE:  Polyethylene 

PP: Polypropylene 

TT-BYT: Thông tư – Bộ Y Tế 

TBHQ: Tert-Butylhydroquinone 

BHA: Butylated Hydroxyanisole 

BHT: Butylated Hydroxytoluene 

CSPI: Center for Science in the Public Interest 

NLM: National library of medicine 

CF:  Scientific Committee on Food 
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