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LỜI CẢM ƠN 

Sau một tháng thực tập tại Công Ty Cổ Phần Bột Mì Đại Phong, em đã hoàn 

thành đề tài báo cáo thực tập tốt nghiệp “Khảo sát quy trình sản xuất bột mì tại 

nhà máy bột mì Đại Phong”. Quyển báo cáo này được tổng hợp từ quá trình học tập 

ở trường và thời gian thực tập tại công ty.  

Em xin chân thành cảm ơn: 

Ban giám đốc Công ty đã tạo điều kiện cho em thực tập tại nhà máy, các anh 

chị nhân viên trong công ty đã nhiệt tình chỉ dẫn và giải đáp thắc mắc của em trong 

suốt thời gian thực tập. 

Cô Phạm Huỳnh Thúy An đã không ngại khó khăn tận tình hướng dẫn và giúp 

đỡ cũng như tạo điều kiện thuận lợi cho em hoàn thành tốt đề tài. 

Ban giám hiệu trường Đại Học Nam Cần Thơ cùng toàn thể quý thầy cô Khoa 

Kỹ thuật - Công nghệ đã tạo điều kiện tốt nhất và truyền đạt cho em những kiến thức 

bổ ích trong suốt thời gian học tại trường. 

Dù đã rất cố gắng tìm hiểu, học hỏi những kiến thức từ thầy cô và các anh chị 

đã truyền đạt nhưng do thời gian thực tập còn hạn chế, kiến thức chuyên môn còn ít 

nên không tránh khỏi nhiều sai sót. Em rất mong thầy cô và anh chị tại công ty đóng 

góp ý kiến để em hiểu rõ hơn và giúp bài báo cáo có thể hoàn thiện hơn. 

Một lần nữa em xin chân thành cảm ơn.  

 

 

 

Cần thơ, ngày... tháng... năm 2021 

                                                                              Người thực hiện 

 

 

 

                                                                              Cao Đức Trí 
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LỜI MỞ ĐẦU 

Nước ta đã và đang thực hiện công nghiệp hóa - hiện đại hóa, bên cạnh những 

thành tựu kinh tế, xã hội mang lại nhờ sự phát triển của nền công nghiệp thì vấn đề 

an ninh lương thực, chất lượng dinh dưỡng cũng được quan tâm hàng đầu. 

Việt Nam là một trong những nước xuất khẩu gạo lớn trên thế giới, từ lâu người 

dân ta đã quá quen với hạt lúa, hạt gạo vì nước ta là nước có nền nông nghiệp văn 

minh lúa nước hàng nghìn năm. Bên cạnh đó, bột mì cũng không còn xa lạ với người 

dân với hàng loạt sản phẩm phong phú như bánh mì, mì ăn liền, bánh kem… Mặc dù 

không phải nguồn lương thực chính nhưng bột mì dần được người dân ưa chuộng. 

Nhận thấy tìm năng này, rất nhiều các công ty chế biến bột mì được thành lập 

và đã không ngừng năng cao năng suất cũng như chất lượng và mẫu mã các sản phẩm 

đa dạng để phục vụ cho người tiêu dùng trong nước và xuất khẩu. 

Công Ty Cổ Phần Bột Mì Đại Phong là một trong những nhà máy sản xuất 

bột mì lớn ở nước ta. Công ty đang liên tục phát triển nhằm năng cao chất lượng sản 

phẩm để hướng tới lợi ích cao nhất cho người tiêu dùng và lợi ích của công ty. 

Quá trình thực tập tại nhà máy em có cơ hội học hỏi và tìm hiểu quy trình sản 

xuất tại nhà máy, đặc biệt là “Khảo sát quy trình sản xuất bột mì tại nhà máy bột 

mì Đại Phong” để hiểu rõ hơn về quá trình sản xuất bột mì, nâng cao vốn kiến thức 

của bản thân và tận dụng trong nghề nghiệp sau này. 
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DANH MỤC TỪ VIẾT TẮT 

 

KCN: Khu công nghiệp 

TNHH: Trách nhiệm hữu hạn 

ISO: (International Organization for Standardization). Tổ chức tiêu chuẩn hóa Quốc 

tế.  

HALAL: Quy chuẩn tôn giáo mang tính phù hợp về chuẩn mực và giá trị của đạo 

Hồi. 

FSSC 22000: Là một cơ chế chứng nhận của Hiệp hội chứng nhận an toàn thực phẩm. 

VSV: Vi sinh vật 

KSCL: Kiểm soát chất lượng 

BVTV: Bảo vệ thực vật 

BNN-PTNT: Bộ nông nghiệp và phát triển nông thôn 

CNNN: Công nghệ nông nghiệp 

SSOP: (Sanitation Standard Operating Procedures). Tiêu chuẩn thực hành sản xuất 

tốt. 

GMP: (Good Manufacturing Practice). Quy trình làm vệ sinh và thủ tục kiểm soát vệ 

sinh. 

TCVN: Tiêu chuẩn Việt Nam  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


