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LỜI CẢM ƠN

Lời nói đầu tiên em xin gửi đến toàn thể thầy cô Trường Đại Học Nam Cần
Thơ và quý thầy cô bộ môn khoa Công Nghệ Kỹ Thuật nói chung và thầy cô nghành
Công Nghệ Thực Phẩm nói riêng. Trong suốt thời gian vừa qua từ năm 2017 đến 2021
đã dạy chúng em và truyền đạt cho chúng em rất nhiều kiến thức quan trọng trong học
tập cũng như áp dụng với thực tế.

Nhờ những kiến thức thực tế đã được hoc từ thầy cô giúp cho em áp dụng vào thực tế
rất nhiều và rất hiệu quả. Và em chân thành cảm ơn giảng viên hướng dẫn em trong
đợt thực tập này là cô Phạm Huỳnh Thúy An đã tận tình hướng dẫn trong suốt thời
gian thực tập.

Đồng thời bên cạnh đó em cũng cảm ơn đến ban lãnh đạo công ty trách nhiệm hữu hạn
chế biến thực phẩm bánh pía - lạp xưởng Tân Huê Viên cũng như toàn bộ các anh/chị
trong nhà máy sản xuất đã hổ trợ tận tình những thắc mắc của em để giúp em hoàn
thành thực tập tốt nghiệp.

Trong quá trình thực tập vì còn chưa có kinh nghiệm thực tế nên còn hạn chế về bài
báo cáo. Mong quý thầy cô nhận xét và giúp để em rút kinh nghiệm để hoàn thành báo
cáo tốt hơn.

Em xin chân thành cảm ơn.
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LỜI MỞ ĐẦU

Bánh pía là chiếc bánh nổi tiếng không chỉ ở Việt Nam mà kể cả nước
ngoài, nghề bánh pía đã trở thành một nghề truyền thống và mưu sinh của người
dân Sóc Trăng. Tân Huê Viên là một trong những công ty sản xuất lớn nhất và
uy tính nhất ở đây. Thời gian thực tập 4 tuần ở nơi đây em có dịp tham quan
toàn bộ nhà máy sản xuất với quy trình sản xuất và những thiết bị máy móc hiện
đại với quy mô công nghiệp. Cuối cùng em xin cảm ơn quý thầy cô và toàn bộ
cán bộ trong công ty trách nhiệm hữu hạn chế biến thực phẩm bánh pía - lạp
xưởng Tân Huê Viên đã tạo điều kiện cho em tham quan học hỏi về quy trình
sản xuất bánh pía cũng như quá trình hình thành và phát triển công ty, để em có
thêm nhiều kinh nghiệm cũng như kiến thức để áp dụng trong cuộc sống và hoàn
thiện bản thân nhiều hơn.
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LỜI NHẬN XÉT CỦA CƠ QUAN THỰC TẬP
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Cần Thơ, ngày tháng năm 2021

Giám đốc công ty
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LỜI NHẬN XÉT CỦA GIẢNG VIÊN
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Cần Thơ, ngày tháng năm 2021

Giảng viên nhận xét
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