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LỜI CÁM TẠ 

Đầu tiên, em xin chân thành cám ơn Quý Ban Lãnh Đạo và toàn thể Cán Bộ, 

Nhân viên Công ty TNHH SX – TM – DV Minh Hà, đã tạo điều kiện và hƣớng dẫn, 

để em có thể tiếp cận và khảo sát thực tế cũng nhƣ tham gia vào các công đoạn sản 

xuất các sản phẩm của Quý Công Ty. Đây là trải nghiệm thực tế giúp nâng cao kiến 

thức chuyên ngành cũng nhƣ hỗ trợ cho khóa thực tập tốt nghiệp của em và phục vụ 

cho việc học tập sau này của em. 

Tiếp theo, em xin chân thành cám ơn Ban Lãnh Đạo trƣờng Đại Học Nam Cần 

Thơ, đã tạo điều kiện cho chúng em có thể có cơ hội áp dụng và so sánh lý thuyết với 

thực tế qua chuyến thực tập này.  

Sau cùng, chúng em xin chân thành cám ơn toàn thể quý thầy cô Khoa Kỹ Thuật 

Công Nghệ, đặc biệt là Cô Nguyễn Ngọc Quỳnh Nhƣ đã hƣớng dẫn tận tình để chúng 

em có thể hoàn thành tốt bài báo cáo Thực tập tốt nghiệp. 

Do kiến thức của mỗi cá nhân còn hạn chế, nên bài báo cáo của em sẽ không 

tránh khỏi những thiếu sót, kính mong Quý thầy cô thông cảm và góp ý để em hoàn 

thành bài báo cáo tốt hơn! 

Em xin chân thành cảm ơn! 

 

Cần Thơ, Ngày….Tháng….Năm 2021 

Ngƣời thực hiện  
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DANH MỤC CHỮ VIẾT TẮT 

TNHH: Trách nhiệm hữu hạn 

SX: Sản xuất 

TM: Thƣơng mại 

DV: Dịch vụ 

HACCP: Hazard Anylasis and Critical Control Point System – “Hệ thống phân tích 

mối nguy và kiểm soát điểm tới hạn. 

HALAL: Giấy chứng nhận  những sản phẩm hợp pháp có thể bán cho các nƣớc Hồi 

Giáo. 

BHXH: Bảo hiểm xã hội 

BHYT: Bảo hiểm y tế 

GMP: Good Manufacturing Practice – Quy phạm sản xuất tốt 

PET: Polyethylene terephthalate 

KCS: Kiểm tra (K) – Chất lƣợng (C) – Sản phẩm (S) 

QC: Quality Control – Quản lý chất lƣợng.  


