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 LỜI CÁM ƠN 

Qua 4 năm học tập tại trường Đại Học Nam Cần Thơ, em đã được quý thầy cô 

tận tình hướng dẫn, giảng dạy từ chuyên môn lý thuyết – thực hành đến đạo đức và 

lối sống làm việc. Song với việc học tập các kiến thức về lý thuyết trên lớp, nhà 

trường cũng đã tạo điều kiện cho em được đi thực tập tại nhà máy nhằm giúp cho 

em tiếp xúc với thực tế để có thể tự mình kiểm tra kiến thức đã được học tại trường. 

Trải qua 6 tuần thực tập, tuy khoảng thời gian đó không lâu để giúp em trở thành 

một cử nhân thực sự nhưng đó là khoảng thời gian mà em có thêm được những bài 

học về thực tiễn, cách làm việc cũng như cách giao tiếp từ đó đúc kết được một 

phần kinh nghiệm để làm nền tảng cho công việc sau này, trở thành một người lao 

động vừa có năng lực làm việc và biết cách ứng xử giao tiếp với xã hội. 

Cũng không còn bao lâu nữa em đã hoàn thành chương trình học tập ở trường 

để bước vào công việc mới. Để được kết quả này em cũng có đôi lời cảm ơn gửi 

đến Ban Giám Hiệu nhà trường cũng như toàn thể quý thầy cô bộ môn và thầy cô 

trong khoa Kĩ Thuật - Công Nghệ đã trang bị cho em đầy đủ những kiến thức về 

ngành học cũng như đã giúp đỡ em trong suốt quá trình học tập tại trường, đó là 

những kiến thức vô cùng quý báo mà thầy cô đã truyền đạt lại cho em và nó sẽ giúp 

em tự tin hơn để tiếp bước trên con đường dài phía trước. Bên cạnh đó em xin gửi 

lời cám ơn chân quý đến nhà máy gạo Tấn Phát đã tạo điều kiện tốt nhất cho em 

thực tập và tiếp xúc thực tế tại nhà máy giúp em rút ra nhiều kinh nghiệm về những 

thuận lợi và khó khăn khi làm việc. 

Đặc biệt em xin chân thành gửi lời cám ơn thầy Trần Duy Khang đã hướng 

dẫn tận tình trong suốt quá trình làm và hoàn thiện bài báo cáo tại Doanh Nghiệp Tư 

Nhân Tấn Phát. 

Từ những vốn kiến thức đã học trong nhà trường và ngoài thực tiễn em đã đúc 

kết, ghi chép lại để hoàn thiện bài báo cáo này cũng như hoàn thiện chín bản thân 

mình. Tuy nhiên, do thời gian thực tập quá ngắn mà phải tiếp thu một lượng lớn 

kiến thức khá nhiều cộng thêm kinh nghiệm chưa có nên bài báo cáo em khó tránh 

khỏi những thiếu xót rất mong quý thầy cô và Ban Giám Đốc nhà máy thông cảm. 

Một lần nữa, em xin chân thành cám ơn và chúc Ban Giám Hiệu nhà trường, 

quý thầy cô cùng toàn thể Nhà Máy Gạo Tấn Phát luôn vui vẻ, có nhiều sức khỏe để 

đạt được nhiều thành công trong công việc. Em rất biết ơn thầy cô cũng như mọi 

người trong nhà máy đã giúp đỡ em. Em sẽ cố gắng hoàn thiện các chương trình 

học tại  trường và làm việc thật tốt khi ra trường không phụ lòng thầy cô và cha mẹ. 

EM XIN CHÂN THÀNH CÁM ƠN ! 
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LỜI MỞ ĐẦU 

 Nước ta là một nước có khí hậu gió mùa ẩm, đất đai phì nhiêu, phù sa màu mỡ 

nên rất thích hợp cho việc phát triển nông nghiệp, đặc biệt là trồng cây lúa nước. 

Công nghệ chế biến lương thực đã trải qua một quá trình phát triển rất dài trước 

khi hình thành các xí nghiệp chế biến lương thực như ngày nay. Các quy trình chế 

biến ngày càng được cải tiến, từ cối chày bằng đá tiến đến các máy móc có động cơ 

điện và dây truyền sản xuất tự động hóa toàn bộ.  

 Hiện nay trong giai đoạn công nghiệp hóa hiện đại hóa, việc đầu tư sản xuất 

nghành công nghiệp thực phẩm nói chung và công nghệ sản xuất lương thực nói 

riêng đã và đang được nhà nước đầu tư và phát triển rộng rãi. 

 Do lương thực giữ vai trò quan trọng trong đời sống của con người và chăn 

nuôi gia súc. Trên 75% năng lượng dùng cho hoạt động sống của con người và gia 

súc là do lương thực cung cấp. Cùng với đó do chịu những thiên tai hiện nay như 

bão, chiến tranh còn đang diễn biến phức tạp cũng như dịch bệnh COVID 19 vừa 

qua, vì vậy nhu cầu tiêu thụ nguồn lớn lương thực không thể thiếu là lúa gạo, bên 

cạnh đó chất lựợng gạo là một yếu tố rất quan trọng lại có tính chất quyết định giá 

thành của sản phẩm. Vì thế để hạn chế những ảnh hưởng xấu đến chất lượng gạo, 

đó là vấn đề cần đặt ra để biết đựợc nguyên nhân gây ra thì cần phải tìm hiểu sâu từ 

khâu thu mua nguyên liệu đến khâu chế biến gạo thành phẩm. 

 Đề tài nghiên cứu: “Khảo sát hệ thống quản lý và kiểm tra chất lượng sản 

phẩm” tại doanh nghiệp tư nhân sản xuất gạo Tấn Phát, nhằm mục đích biết được 

chất lượng gạo thành phẩm, qua đó chúng ta có thể hạn chế sự hao hụt do hư hỏng 

thấp nhất có thể trong quá trình bảo quản gạo. 

 Nội dung bài báo cáo gồm những phần chính sau: 

Chương 1: Tổng quan về doanh nghiệp 

Chương 2: Quy trình sản xuất gạo jasmine 

 Sơ đồ quy trình sản xuất 

 Thuyết minh quy trình 

Chương 3: Khảo sát hệ thống quản lý và kiểm tra chất lượng sản phẩm 

 Hệ thống quản lý chất lượng sản phẩm 

 Hệ thống  và phương pháp kiểm tra chất lượng sản phẩm 

Chương 4: Kết luận và đề xuất 
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