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LỜI CẢM ƠN 

   Lời đầu tiên, tôi xin bày tỏ sự kính trọng và biết ơn sâu sắc nhất tới thầy 

Trần Duy Khang, ngƣời đã định hƣớng, giúp đỡ và tạo điều kiện thuận lợi nhất cho 

tôi trong suốt thời gian hoàn thành bài báo cáo thực tập tốt nghiệp. Thầy đã chỉ dạy 

cho tôi những kỹ năng và kiến thức để tôi hoàn thành tốt quãng thời gian thực tập. 

  Tôi xin chân thành cảm ơn quý Thầy, Cô thuộc Bộ môn Khoa Kỹ thuật - 

Công nghệ Trƣờng Đại học Nam Cần Thơ đã truyền đạt kiến thức và tận tình giúp 

đỡ tôi trong thời gian học tập tại trƣờng. 

   Xin gửi lời cảm ơn đến Doanh nghiệp tƣ nhân Tấn Phát và Chú Út đã hƣớng 

dẫn tạo điều kiện cho tôi nghiên cứu về cám để tôi hoàn thành bài báo cáo thực tập 

tốt nghiệp này. 

        Cần Thơ, ngày 12 tháng 07 năm 2020           

         Ngƣời thực hiện 

         

 

             Trần Cẩm Thu 
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