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LỜI CẢM ƠN 

Lời đầu tiên, em xin chân thành cảm ơn Ban giám hiệu trường Đại học Nam 

Cần Thơ đã tạo điều kiện để em có thể tiếp xúc thực tế khi thực tập trong môi trường 

chuyên nghiệp của các tổ chức, doanh nghiệp, cũng như quý thầy cô trong Khoa Kỹ 

Thuật và Công Nghệ, đặc biệt là cô Phạm Huỳnh Thuý An – giảng viên hướng dẫn 

và đồng thời là giảng viên giảng dạy em trong nhiều học kỳ đã hết lòng giúp đỡ em  

hoàn thành báo cáo trong quá trình thực tập. 

Trong thời gian thực tập, em đã được quan sát và tiếp xúc trực tiếp với môi trường 

làm việc ở công ty, điều đó tạo điều kiện cho em mở mang tầm mắt, nâng cao kiến 

thức về quy trình công nghiệp về các thực phẩm đông lạnh cũng như máy móc thiết 

bị hỗ trợ cho các quy trình đó, mà không một nơi nào có thể mang lại điều đó một 

cách thực tế hơn. Đó là những kiến thức bổ ích và hữu dụng cho em nói riêng và các 

bạn thực tập nói chung trong hành trang sau này. 

Kết quả của đợt thực tập này được tạo nên nhờ sự giúp đỡ rất nhiệt tình của Ban 

lãnh đạo Công ty Cổ phần Sài Gòn Food, anh chị Phòng R&D. Và đặc biệt, em xin 

gửi lời cảm ơn đến chị Thủy, anh Pha, Chị Ngân và anh chị trong phòng R&D, cũng 

như phòng Nhân sự của Công ty đã tạo cơ hội cho em thực tập tại đây, truyền đạt kiến 

thức một cách nhiệt tình, chân thành, tạo mọi điều kiện thuận lợi cho em thực tập và 

học hỏi một cách tốt nhất. 

Với những kiến thức, kinh nghiệm còn hạn chế, nên em không thể tránh khỏi 

những sai sót trong quá trình thực tập cũng như trong bài báo cáo này. Kính mong 

quý thầy cô hướng dẫn sửa chữa sai sót để em hoàn thành tốt bài báo cáo. Em xin chân 

thành cảm ơn. 

  

 Cần thơ, ngày 20 tháng 7 năm 2020 

 Sinh viên thực hiện 

  

  

 Tạ Thị Huyền 
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LỜI CAM ĐOAN 

 Tôi xin cam đoan các thông tin trong báo cáo thực tập này là hoàn toàn trung thực 

đã được chỉ rõ nguồn gốc và được phép sử dụng, nếu phát hiện có sự sao chép nào, 

tôi xin hoàn toàn chịu trách nhiệm. 

  

 Cần thơ, ngày 20 tháng 7 năm 2020 

 Sinh viên thực hiện 

  

  

 Tạ Thị Huyền 
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