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LỜI CẢM ƠN 

Để hoàn thành tiểu luận này, em xin gửi lời cảm ơn chân thành đến: 

Công ty Vườn Ươm Công Nghệ Công Nghệ Việt Nam Hàn Quốc vì đã tạo điều 

kiện về cơ sở vật chất với hệ thống máy móc hiện đại, thuận lợi cho việc học tập và 

trải nghiệm trong thời gian thực tại công ty. Đặc biệt, em xin cảm ơn cán bộ hướng 

dẫn là Tống Thị Quý Và Trần Thị Như Hà  đã quan tâm, giúp đỡ, chỉ dạy tận tình 

trong suốt khoảng thời gian em làm báo cáo thực tập. 

Xin cảm ơn giảng viên thầy Nguyễn Hoàng Sinh đã giảng dạy tận tình, chi tiết 

để em có đủ kiến thức và vận dụng chúng vào bài báo cáo này. 

Do chưa có nhiều kinh nghiệm làm đề tài cũng như những hạn chế về kiến thức, 

trong bài tiểu luận chắc chắn sẽ không tránh khỏi những thiếu sót. Rất mong nhận 

được sự nhận xét, ý kiến đóng góp, phê bình từ phía thầy để bài báo cáo được hoàn 

thiện hơn. 

Cuối lời, em xin kính chúc thầy nhiều sức khỏe, thành công và hạnh phúc. 
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KVIP: Vườn ươm Công nghệ công nghiệp Việt Nam – Hàn Quốc 

NN&PTNT: Sở Nông nghiệp và Phát triển nông thôn 

ĐBSCL: Đồng bằng sông Cửu Long 
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