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LỜI CẢM ƠN 

Sau một tháng thực tập tại công ty cổ phần xuất nhập khẩu thủy sản An Đại 

Phát, em đã hoàn thành đề tài báo cáo thực tập tốt nghiệp “Khảo Sát Quy Trình Chế 

Biến Mực Ống Cắt Khoanh Đông Lạnh Tại Công Ty CP Xuất Nhập Khẩu An Đại 

Phát”. Bài  báo cáo này đƣợc đúc kết từ quá trình học tập ở trƣờng và thời gian thực 

tập tại công ty. Với sự hƣớng dẫn của ThS. Phan Thúy Oanh và các anh chị trong 

công ty đã tận tình chỉ bảo những kinh nghiệm quý báo, cung cấp tài liệu giúp  em  

hoàn thành kỳ thực tập đúng thời gian dự kiến. 

Em xin chân thành cảm ơn:  

- Ban giám đốc công ty đã tạo điều kện cho em thực tập tại quý công ty. 

- Ban giám đốc xƣởng chế biến, phòng Kỹ Thuật, các anh chị QC và anh chị 

công nhân của quý công ty đã nhiệt tình chỉ dẫn và giải đáp thắc mắc của 

em trong suốt thời gian thực tập.  

- ThS. Phan Thúy Oanh, giảng viên Bộ môn công nghệ thực phẩm trƣờng 

Đại học Nam Cần Thơ đã không ngại khó khăn, mệt mỏi tận tình hƣớng 

dẫn và giúp đỡ cũng nhƣ tạo điều kiện thuận lợi cho em hoàn thành tốt đề 

tài này.  

- Ban giám hiệu trƣờng Đại học Nam Cần Thơ cùng toàn thể quý thầy cô 

Khoa Kỹ thuật - Công nghệ đã tạo điều kiện tốt nhất và truyền đạt cho em 

nhiều kiến thức bổ ích trong suốt thời gian học tại trƣờng.  

Dù đã rất cố gắng tìm hiểu, học hỏi những kiến thức từ thầy cô và anh chị đã 

truyền đạt nhƣng do thời gian còn hạn chế, kiến thức chuyên môn còn ít nên không 

tránh khỏi nhiều sai sót. Em rất mong thầy cô và anh chị tại xí nghiệp đóng góp ý 

kiến để bài báo cáo có thể hoàn thiện hơn.  

Một lần nữa em xin chân thành cảm ơn! 

Cần Thơ, ngày  30   tháng  05 năm 2024 

Sinh viên thực hiện: 

 

 

 

VÕ THỊ TỐ QUYÊN 
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LỜI MỞ ĐẦU 

Việt Nam có nguồn thủy sản phong phú và dồi dào quanh năm. Với vị trí địa 

lí, khí hậu ôn hòa, có hệ thống sông ngòi dày đặc và đƣờng bờ biển kéo dài thuận 

lời cho việc khai thác và đánh bắt. 

Thủy sản là thực phẩm có giá trị dinh dƣỡng cao, đƣợc nhiều ngƣời ƣa thích. 

Xuất khẩu thủy sản cũng là một ngành mang lại lợi nhuận cao, tăng nguồn thu nhập 

quốc gia và thúc đẩy nguồn kinh tế phát triển. Bên cạnh đó việc bảo quản thủy sản 

đƣợc lâu cũng đƣợc mọi ngƣời quan tâm từ đó con ngƣời đã tìm ra phƣơng pháp 

làm lạnh và bảo quản lạnh thủy sản. 

Các sản phẩm thủy sản ngày càng đƣợc đa dạng hóa sản phẩm, xuất khẩu của 

các doanh nghiệp chế biến thủy sản. Sản phẩm vừa đáp ứng đƣợc các yếu tố về giá 

trị dinh dƣỡng, thị hiếu ngƣời tiêu dùng và an toàn thực phẩm, hơn nữa còn mang 

giá trị kinh tế cao trên thị trƣờng trong nƣớc và xuất khẩu. 

Đƣợc sự đồng ý của Trƣờng Đại học Nam Cần Thơ,  khoa Kỹ Thuật – Công 

Nghệ cùng với sự hƣớng dẫn của Cô Phan Thúy Oanh, thực hiện đề tài “Khảo Sát 

Quy Trình Chế Biến Mực Ống Cắt Khoanh Đông Lạnh Tại Công Ty Cp Xuất Nhập 

Khẩu An Đại Phát ”. Là sinh viên đƣợc đào tạo và học tập nghành Công nghệ thực 

phẩm, em nhận thấy rằng sản phẩm “Mực ống” là một sản phẩm tiềm năng và có cơ 

hội phát triển mạnh hơn nữa trong tƣơng lai. Vì vậy sau 1 tháng thực tập tại Công ty 

em đã chọn sản phẩm “Mực ống” để làm chủ đề báo cáo. Em mong nhận đƣợc sự 

đóng góp từ thầy cô để bài báo cáo của em đƣợc hoàn thiện hơn. 
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DANH MỤC TỪ VIẾT TẮT 

CP:  Cổ phần 

XNK:  Xuất nhập khẩu 

Cty:   Công ty 

QA:  (Quality Assurance) nhân viên quản lý, giám sát chất lƣợng sản phẩm. 

QC:  (Quality Control) Nhân viên giám sát, kiểm tra chất lƣợng sản phẩm. 

HACCP:  (Hazard Analysis Critical Control Points) Hệ thống phân tích mối nguy 

và kiểm soát điểm tới hạn. 

SSOP:  (Sanitation Standard Operating Procedures) Quy trình vận hành tiêu 

chuẩn vệ sinh. 

GMP:  (Good Manufacturing Practices) Tiêu chuẩn thực hành sản xuất tốt. 

PE:   Bao bì nhựa Polyethylene 

NS:   Nhân sự 

HĐLĐ:  Hợp đồng lao động 

ATTP:  An toàn thực phẩm 

VSV:  Vi sinh vật 

BQF: (Block Quick Freezer) Băng chuyền BQF 

 


