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LỜI CẢM ƠN 

Nhờ sự tận tình giúp đỡ của Thầy Cô và các bạn, đề tài tốt nghiệp của chúng em đã 

hoàn thành. Có được kết quả này, Chúng em xin chân thành gửi lời cảm ơn đến: 

 Chúng em trân thành cảm ơn Thầy Cô của Khoa Kỹ Thuật – Công Nghệ đã tận tình 

hướng dẫn và giúp đỡ, tạo điều kiện thuận lợi trong quá trình thực tập tại phòng thí nghiệm. 

 Xin trân thành cảm ơn anh chị quản lí phòng thí nghiệm đã sẵn sàng giải thích mọi 

thắc mắc về cách vận hành máy móc, thiết bị, dụng cụ,.... 

 Đặc biệt, chúng em trân thành cảm ơn Thầy Trần Duy Khang đã hướng dẫn, hỗ trợ, 

truyền đạt lại những kiến thức quý báo để hoàn thành bài một cách hoàn thiện nhất.  

 Kính chúc quý Thầy Cô và các bạn thật nhiều sức khỏe, đạt được nhiều thành tụ sắp 

tới. 

 Xin trân thành cảm ơn! 

 

Cần Thơ, ngày 31 tháng 5 năm 2024 

    Sinh viên thực hiện 
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LỜI MỞ ĐẦU 

Siro có tên khoa học là Carissa carandas L, thuộc họ trúc đào, xuất xứ từ Indonesia, 

Ấn Độ. Mấy năm gần đây, cây Siro được nhân giống và trồng phổ biến ở nhiều nơi, trong 

đó có Việt Nam. Loại quả này có màu sắc đẹp mắt, tuy nhiên nhiều người không biết tên. 

Siro thuộc loại quả mọng, có kích cỡ như quả nho với lớp thịt quả dày, màu đỏ hồng 

khi còn xanh và chuyển sang màu đen khi chín. Trái siro với màu sắc và hương vị hấp dẫn 

là nguyên liệu tiềm năng lớn cho nghành chế biến các sản phẩm từ trái cây, đặc biệt là sản 

phẩm nước quả. Chính vì thế, quả siro được bổ sung vào nước xá xị nhằm tạo ra sản phẩm 

giải khát có màu sắc bắt mắt, cung cấp hàm lượng vitamin và khoáng chất có lợi cho người 

tiêu dùng. 

 

    Cần Thơ, ngày 31 tháng 5 năm 2024 

    Sinh viên thực hiện 
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