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Để hoàn thành được bài báo cáo thực tập nhận thức này, em chân thành cảm ơn 

quý thầy, cô giáo trong khoa Du Lịch Quản trị nhà hàng khách sạn trường Đại học 

Nam Cần Thơ đã tận tình truyền đạt kiến thức cho em. Với vốn kiến thức được tiếp thu 

trong quá trình học không chỉ là nền tảng cho quá trình nghiên cứu khóa luận mà nó 

còn là hành trang quý báu để em áp dụng vào thực tế một cách vững vàng và tự tin.
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công việc.

Vì kiến thức bản thân còn hạn chế, trong quá trình học tập, hoàn thành bài tiểu 

luận báo cáo thực tập, em còn nhiều sai sót, kính mong nhận được những ý kiến đóng 

góp từ quý thầy cô.
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