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LỜI CAM ĐOAN 

 

   Bài báo cáo tôi đang làm là kết quả từ quá trình nghiên cứu và học hỏi trao 

trồi kinh nghiệm trong lúc đi thực tập tại nhà hàng Biển Dương 6. Tôi xin cam đoan 

bài báo cáo thực tập tại bộ phận nhà hàng Biển Dương 6 là công trình nghiên cứu 

khoa học độc lập của chúng tôi. Các số liệu sử dụng phân tích trong báo cáo có nguồn 

gốc rõ ràng, đã công bố theo đúng quy định. Các kết quả nghiên cứu trong báo cáo 

do chúng tôi tự tìm hiểu, phân tích một cách trung thực, khách quan và phù hợp với 

thực tiễn của Việt Nam. Các kết quả này chưa từng được công bố trong bất kỳ nghiên 

cứu nào khác.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cần Thơ, ngày…..tháng…08..năm 2024 

 

Sinh viên thực hiện 

 

   

 

Lâm Hoàng Luân 

  



 

 

 

LỜI CẢM ƠN 

 

Sau thời gian học tập tại trường, em được hệ thống lại toàn bộ lý thuyết chuyên 

ngành và được tham gia kiến tập một số khâu nghiệp vụ cơ bản của các kiến thức lý 

thuyết đã được học. Được sự cho phép của Khoa Du Lịch và sự tiếp nhận của nhà 

hàng Biển Dương 6 được sự quan tâm, chỉ đạo của quý thầy cô trong khoa và các 

thầy cô bộ môn trong Trường; chúng em bắt đầu quá trình thực tập. Khoảng thời gian 

thực tập tuy ngắn ngủi nhưng em đã được học hỏi, được trải nghiệm những công việc 

thực tế. Thời gian này đã cho em những bài học kinh nghiệm quý báu, những kỹ năng 

cần thiết về ngành Quản trị nhà hàng và dịch vụ ăn uống mà trong thời gian học tập 

tại trường em chưa có, để em tự tin bước vào môi trường làm việc sau này. 

Vì bài thực tập được thực hiện trong phạm vi thời gian hạn hẹp và hạn chế về 

mặt kiến thức chuyên môn, do đó bài báo cáo của chúng em không thể tránh khỏi 

những sai sót nhất định. Đồng thời bản thân báo cáo là kết quả của một quá trình tổng 

kết, thu thập kết quả từ việc khảo sát thực tế, những bài học đúc rút từ trong quá trình 

thực tập và làm việc của chúng em. Chúng em rất mong có được những ý kiến đóng 

góp của thầy, cô để bài báo cáo và bản thân chúng em hoàn thiện hơn. 

Em cũng xin bày tỏ lòng biết ơn đến ban lãnh đạo của Trường Đại học Na m 

Cần Thơvà các Khoa Du Lịch đã tạo cho em có cơ hội được thực tập nơi mà em yêu 

thích, cho em bước ra đời sống thực tế để áp dụng những kiến thức mà các thầy cô 

giáo đã giảng dạy.  

Em xin chân thành cảm ơn! 
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