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LỜI CẢM ƠN 

 

Sau hai tháng thực tập tại Khu Sinh Thái Ẩm Thực Quê Mình là cơ hội giúp em tổng hợp 

và hệ thống hóa kiến thức đã học. Ngoài ra, đây cũng là cơ hội giúp em kết nối những 

kiến thức lý thuyết sách vở với thực tế và nâng cao vốn kiến thức chuyên môn. Tuy rằng 

thời gian thực tập không nhiều nhưng trong quá trình thực tập em đã học hỏi thêm được 

nhiều điều, mở rộng tầm nhìn và tiếp thu được nhiều kiến thức thực tế như xữ lý tình 

huống, cách giao tiếp với khách hàng, cách setup bàn, ghế, chén dĩa, đũa muỗng… 

Trong quá trình thực tập, em nhận thấy việc cọ xát thực tế là điều quan trọng giúp sinh 

viên có thêm kinh nghiệm ngay từ thời điểm trên ghế nhà trường. Nhờ sự chỉ dạy tận tình 

của quý thầy cô và các anh chị tại Khu Sinh Thái Ẩm Thực Quê Mình, em đã học hỏi 

thêm được nhiều kinh nghiệm quý báu trong kỳ thực tập này. 

Lời cảm ơn đầu tiên em xin phép gửi đến ban lãnh đạo Khu Sinh Thái Ẩm Thực Quê 

Mình cùng các cô chú, anh chị nhân viên phục vụ và anh chị trong bộ phận bếp… đã tiếp 

nhận và nhiệt tình chỉ dạy, tạo điều kiện thuận lợi cho em khảo sát thực tế và nắm bắt 

kinh nghiệm bổ sung vào bài báo cáo. 

Tiếp theo, em xin gửi lời cảm ơn chân thành đến Ban giám hiệu nhà trường Nguyễn Văn 

Quang và thầy Phạm Quang Triều đã tạo cơ hội cho em thực tập tại Khu Sinh Thái Ẩm 

Thực Quê Mình và nỗ lực giảng dạy, truyền đạt kiến thức quý báu cho em trong những 

năm qua. 

Vì thời gian và kiến thức thực tế của em còn hạn hẹp nên bài báo cáo không tránh khỏi 

những sai sót. Hy vọng nhận được đánh giá và góp ý từ thầy cô và các bạn để em rút kinh 

nghiệm và hoàn thành tốt hơn. 

 

Cần Thơ,Ngày 8 tháng 6 năm 2024 

Sinh viên thực tập 
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