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trường, quý thầy cô trong khoa Du lịch và Quản trị Nhà hàng - Khách sạn, trường 
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tránh khỏi, em hy vọng sẽ nhận được sự thông cảm và góp ý để lần sau em có 

thể làm tốt hơn. Cuối cùng, em xin kính chúc các thầy cô giảng viên Trường Đại 

học Nam Cần Thơ cùng toàn thể Ban lãnh đạo và các anh chị cán bộ, nhân viên 

bộ phận nhà hàng nhiều sức khỏe và thành đạt trong sự nghiệp cũng như trong 

cuộc sống. Kính chúc quý nhà hàng luôn vững bước trên con đường phát triển 

và ngày càng quy mô. Em chân thành cảm ơn ! 

Trân trọng 
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