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LỜI CẢM ƠN 

Trước tiên em xin gửi lời cảm ơn đến Ban giám hiệu trường Đại học Nam Cần 

Thơ, quý thầy cô trong khoa Du lịch và Quản trị Khách Sạn - Nhà Hàng. Đã tổ chức 
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ThS. Hồ Thị Minh Hà người đã đồng hành cùng em trong suốt quá trình thực tập và 

thực hiện bài khóa luận tốt nghiệp. 

 Em xin gửi lời cảm ơn chân thành và xâu sắc nhất tới ban lãnh đạo nhà hàng 

Vạn Phát Riverside đã giúp cho em hoàn thành kì thực tập tốt nghiệp một cách tốt 

đẹp. Cảm ơn các cô chú anh chị bộ phận nhà đã giúp đỡ hỗ trợ tận tình cho em 

trong quá trình thực tập. 

Bài khóa luận được thực hiện trong khoảng thời gian và kiến thực hạn hẹp. 

Thực tập thực tế còn nhiều bỡ ngỡ nên không tránh khỏi thiếu sót, em rất mong 

nhận được những ý kiến đóng góp quý báu của quý thầy cô để em có thể nâng cao 

kiến thức, làm hành trang giúp cho công việc và nghiên cứu của em sau này. 

Em xin trân trọng cảm ơn! 

 

Cần Thơ, ngày….tháng….năm 2024 

                                                                             Người thực hiện 

                                                                             (ký tên và ghi đầy đủ họ tên) 
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hướng dẫn của ThS. Hồ Thị Minh Hà. Nội dung và kết quả nghiên cứu của đề tài là 

trung thực, chưa được dùng cho bất cứ khóa luận cùng cấp nào khác. 

Nếu như phát hiện gian lận trong đề tài nghiên cứu em xin hoàn toàn chịu 

trách nhiệm. 

Cần Thơ, ngày….tháng….năm2024 

                                                                              Người thực hiện 

                                                                               (ký tên và ghi đầy đủ họ tên) 
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STT Từ viết tắt Từ viết đầy đủ 

1 TNHH Trách nhiệm hữu hạn 

2 LB Liên bộ 

3 TCDL Tổng cục du lịch 

4 TCVN Tiêu chuẩn Việt Nam 
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